GIUSEPPE
ROAGNA

Barbera d’Alba

Colore: colore rosso rubino con buona tonalita

Profumo: vino che sprigiona all’olfatto intensi aromi
di frutta fresca quali more e ciliegie per sfogarsi
successivamente in aromi di frutta pit matura

(prugne).

Gusto: pieno e fragrante con leggera percezione
acidula che ben presto lascia spazio alla morbidezza
e alla corposita del vino.

Abbinamento: vino che da ampia possibilita
b d’abbinamento a tutte le cucine moderne si sposa
GIUSEPPE gradevolmente con primi piatti ai sughi di carne
ROAGNA anche molto speziati e a secondi piatti di carne rossa.
Da non tralasciare 1’abbinamento con formaggi non

BARBERA D’ALBA troppo stagionati.

ZHOMHE D1 ORIGINE CONTROLLATA

Te di servizio 18°C
Ll Vitigno: 100% Barbera allevata a Guyot
Alcol: 14%
Acidita totale: 6

Raccolta: manuale in cassette

Fermentazione: a temperatura controllata (26/28 °C)

Affinamento: in acciaio per 6 mesi
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