GIUSEPPE
ROAGNA

Langhe Arneis

Colore: giallo paglierino scarico con riflessi
verdolini

Profumeo: sentori freschi ed erbacei, delicati e di
media intensita

Gusto: si presenta piacevole, fresco e con finale
gustativo morbido

Abbinamento: accompagna antipasti estivi leggeri e
a base di verdure di stagione, noto ¢ anche
I’accostamento con il pesce sia di flume che di mare
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J Q magari cotto a vapore € non troppo saporito.
GIUSEPPE T® di sevizio: 6-8 °C
ROAGNA
Vitigno: 100% Arneis coltivato a Guyot
:i~:v-xﬁmo?ml?:§m:ufl Alcol: 13%
ARNEIS

Acidita totale: 5,5

OTGLIATY D4 AZ. AGRICOLA ROWGNA GUEIFFT
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Raccolta: manuale in cassette
Fermentazione: a temperatura controllata (14/16 °C)

Affinamento: in acciaio a temperatura controllata
(8°C) per 3-4 mesi

Azienda Agricola Vitivinicola Roagna Giuseppe
Via Pirio, 40 - 12040 Priocca d'Alba - Cuneo - Italia
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